
Menu di Capodanno
ANTIPASTI

TAGLIERE ROMAGNOLO (per 2 persone)
Affettati misti, formaggi, giardiniera di verdure, piadina e pizza fritta fatte in casa                       21 €

FIORI DI ZUCCA 
Ripieni di spinaci, ricotta, pinoli, noce moscata in pastella leggera                                                    10 €
e aceto balsamico di Modena, serviti con valeriana

PRIMI PIATTI
TAGLIATELLE AL RAGU’
Fatte in casa con ragù di spalla d’agnello cotto lentamente e condito con olio e.v.o.                      11 €

CAPPELLETTI AL RAGU’
Fatti in casa e serviti con il nostro delizioso ragù tradizionale                                                            11 €

CAPPELLETTI PASTICCIATI
Fatti in casa con il nostro ragù e panna                                                                                                  11 €

TORTELLI BURRO E SALVIA
Fatti in casa ripieni di spinaci, ricotta, Parmigiano stagionato 36 mesi e noce moscata                 11 €

ANTIPASTI DI PESCE
MAZZANCOLLE FRITTE in PASTELLA di LENTICCHIE con SALSA TARTARA                                   12 €

CROSTINI con PHILADELPHIA, SALMONE AFFUMICATO                                                                    12 €
CREMA di ASPARAGI e ERBA CIPOLLINA

INSALATA di MARE in SALSA COCKTAIL                                                                                               12 €

PRIMI PIATTI DI PESCE
TAGLIOLINI con FILETTI di CERNIA, PESTO e GRANELLA di PISTACCHIO                                        15 €

PAELLA di PESCE                                                                                                                                       25 €

TORTELLINI GAMBERI e POLPA di GRANCHIO                                                                                     15 €

GARGANELLI GAMBERI ZUCCHINE e CRUDAIOLA al CURRY                                                             15 €

GNOCCHI di PATATE con CREMA di SCAMPI e SCAMPI SALTATI                                                     15 €

SPAGHETTI alla CARBONARA di MARE                                                                                                17 €                        



Menu di Capodanno
SECONDI DI CARNE

COTOLETTA alla MILANESE SERVITA con CONTORNO di PATATINE FRITTE                                  12 €

FILETTO di MAIALE al FORNO AVVOLTO con PANCETTA e PATATE ARROSTO                           20 €

TAGLIATA di MANZO con RUCOLA e SCAGLIE di GRANA                                                                   20 €

AGNELLO al FORNO
Servito con demi-glace al vino rosso e contorno di patate e verdure di stagione                             15 €

PORK BELLY
150 gr. di pancetta di maiale cotta lentamente in forno a bassa temperatura servita con
cavolo rosso marinato, salsa Jack Daniel’s e salsa Aioli fatte in casa                                                12 €                          

DULCIS IN FUNDO
SEMIFREDDO al PISTACCHIO                                                                                                                    7 €

PANDORO CALDO con MASCARPONE e FRUTTI di BOSCO                                                                 7 €

PANDORO CALDO con MASCARPONE e CIOCCOLATO a SCAGLIE                                                     7 €

COPERTO 2 €

SECONDI DI PESCE

FRITTO MISTO di PESCE                                                                                                                           18 €

TAGLIATA di PESCE SPADA con CROSTA di MAIS e SESAMO                                                           22 €

FANTASIA di MARE
(Filetto di branzino impanato e cotto alla griglia e spiedini misti di mare                                          24 €
serviti su misticanza di verdure)
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DISPONIBILE LA SERA DEL 31 DICEMBRE


